
Servi tous les jours de 10h00 à 11h30

Served daily from 10:00am to 11:30am

PETIT-DÉJEUNER
BREAKFAST



CORBEILLE DE VIENNOISERIES
Croissant, pain au chocolat 

et pain de campagne

Croissant, Chocolate croissant, 

Rustic bread

DOUCEUR DE GRANVILLE 
Brioche maison, compotée de Pommes

Homemade brioche, apple compote

SALADE DE FRUITS FRAIS OU YAOURT NATURE FERMIER
Fresh fruits salad or Yoghurt

BEURRE, MIEL ET CONFITURES
Butter, Honey and Jams

JUS D’ORANGE, CITRON OU 
PAMPLEMOUSSE FRAIS PRESSÉ

Freshly Squeezed Orange, 

Lemon or Grapefruit Juice

CAFÉ, THÉ OU CHOCOLAT CHAUD 
Coffee, tea or hot chocolate

  HAUTE COUTURE + MOËT ET CHANDON 
55 Euros

ŒUF POCHÉ, MUFFIN TOASTÉ & SABAYON NATURE
Poached egg, toasted muffin, plain, sabayon

À COMPLÉTER SELON VOTRE CHOIX AVEC : 
TO COMPLETE ACCORDING TO YOUR TASTE:

JAMBON BLANC OU POITRINE FUMÉ 
Ham or Pork Belly

+ 10 Euros

SAUMON FUMÉ 
Smoked Salmon

+ 15 Euros

MELANOSPORUM 
Truffle

+ 30 Euros

CAVIAR KRISTAL “KAVIARI” 
30g/100g 

135 / 390 Euros

LE PETIT-DÉJEUNER DIOR
DIOR BREAKFAST

38 EUROS

L’ŒUF DIOR MARIE-MADELEINE
MARIE-MADELEINE DIOR SPECIAL EGG

16 EUROS

SALADE DE FRUITS FRAIS 
Fresh Fruit Salad

10 Euros

GRANOLA AUX FRUITS ROUGES 
Red berries granola and cottage cheese

15 Euros

YAOURT NATURE FERMIER
Plain Yoghurt 

5 Euros

LES FRUITS, CÉRÉALES ET LAITAGES
FRUITS, CEREALS AND DAIRIES

CROISSANT 
Croissant

PAIN AU CHOCOLAT 
Chocolate croissant

PAIN DE CAMPAGNE 
Rustic bread

DOUCEUR DE GRANVILLE 
Brioche maison, compotée de Pommes

Homemade brioche, apple compote

10 Euros

LES PAINS ET VIENNOISERIES
BREAD AND BAKERY

4 EUROS (LA PIÈCE/EACH)

Origine de nos viandes à la carte certifiée Française – Origin of our meat certified from France

Jambon blanc origine Italie – Breakfast Ham from Italy — Prix nets - service compris — VAT - service included



Prix nets - service compris — VAT - service included

SMOOTHIES ET JUS DE FRUITS FRAIS
SMOOTHIES AND FRESH FRUIT JUICES 

JUS D’ORANGE, CITRON OU PAMPLEMOUSSE FRAIS PRESSES
Freshly squeezed orange, lemon or grapefruit juice 

10 Euros

SUMMER DETOX
Pomme, menthe, concombre, citron vert

Apple, mint, cucumber, lime

16 Euros

A.C.E
Carotte, orange, citron

Carrot, orange, lemon

16 Euros

SWEET DELICE
Pommes, fruits rouges, citron

Apple, red berries, lemon

16 Euros

ANANAS
Pineapple

FRAISE
Strawberry

MANGUE
Mango

POMME
Apple

TOMATE
Tomato

JUS DE FRUITS ALAIN MILLAT
ALAIN MILLAT FRUITS JUICES

10 EUROS

LES BOISSONS FROIDES
COLD DRINKS

CAFÉ FRAPPÉ
NATURE / SIROP D’ORGEAT

Iced coffee Neat / Orgeat syrup

9 Euros

FRAPUCCINO
Frapuccino

10 Euros

ORANGINA, SWISS MOUNTAIN : 
TONIC WATER, LIMONADE, GINGER ALE, GINGER BEER

(25cl)

8 Euros

PERRIER, COCA-COLA, 
COCA-COLA ZERO

(33cl)

9 Euros

EVIAN, BADOIT
(33cl / 75cl)

5 Euros / 12 Euros

CRYO : EAU FILTRÉE, SAN PELLEGRINO 
(75cl)

10 Euros / 12 Euros

THÉS GLACÉS ET CITRONNADE
ICE TEA AND LEMONADE

THÉ PÊCHE MAISON 
Thé vert délicat aux arômes subtiles de pêche et d’agrumes

Delicate green tea with subtle aromas of peach and citrus

15 Euros

THÉ MANGUE & HIBISCUS
Thé vert délicat aux aromes subtiles de mangue et d’hibiscus

Delicate green tea with subtle aromas of mango and hibiscus

15 Euros

CITRONNADE
Infusion de citron

Homemade limonade

10 Euros



TOUAREG
Thé vert de Chine Gunpowder aromatisé

à la menthe Nana marocaine

Chinese Gunpowder green tea 

flavored with Moroccan Nana mint

DARJEELING
Thé noir d’Inde

Unflavoured Indian black tea

ENGLISH BREAKFAST
Alliance de thés noirs de Ceylan et Inde 

Unflavoured black tea from India and Ceylon 

EARL GREY
Thé noir de Chine, parfumé à l’huile de bergamote

Chinese black tea flavoured with bergamot oil

LES THÉS
TEA

10 EUROS

A COMPLÉTER SELON VOTRE CHOIX: 

CITRON, GINGEMBRE, THYM, MENTHE, LAIT, MIEL

TO COMPLETE ACCORDING TO YOUR TASTE : 

LEMON, GINGER, THYME, MINT, HONEY

JASMIN
Thé vert parfumé aux fleurs de Jasmin

Green tea flavored with Jasmin flowers

VERGERS DES MINGS
Infusion de fruits rouge avec notes florales et boisées

Red fruit infusion, wooded taste and floral flavor

VERVEINE
Maroccan verbena leaves

CAMOMILLE
Herbal infusion with camomille flowers

LES INFUSIONS
HERBAL TEA

10 EUROS

Prix nets - service compris — VAT - service included



CAFÉ EXPRESSO
Espresso

5 Euros

CAFÉ EXPRESSO DÉCAFÉINÉ
Decaffeinated expresso

5 Euros

CAFÉ NOISETTE
Espresso macchiato

5 Euros

CAFÉ LATTE
Latte

10 Euros

CAFÉ LATTE DÉCAFÉINÉ
Decaffeinated latte

10 Euros

CAPPUCCINO
Cappuccino

10 Euros

CAPPUCCINO DÉCAFÉINÉ
Decaffeinated cappuccino

10 Euros

DOUBLE EXPRESSO
Double expresso

9 Euros

DOUBLE EXPRESSO DÉCAFÉINÉ
Decaffeinated double espresso

9 Euros

CHOCOLAT CHAUD
Hot chocolate

10 Euros

LES BOISSONS CHAUDES
HOT DRINKS

Prix nets - service compris — VAT - service included





TARTELETTES TOMATES CONFITES
Sun dried tomatoes tartlets

18

PANISSES PROVENÇALES, OLIVES NOIRES
Provencal panisses, black olives

18

ARANCINI MOZZARELLA DI BUFALA 
Mozzarella Di Buffala arancini

20

SAUMON GRAVELAX, CRÉMEUX DE CAVIAR 
Homemade gravelax salmon, creamy Caviar

20

TARAMA, TRUFFE MELANOSPORUM 
Melanosporum truffle & Tarama

22

CROQUE MONSIEUR TRUFFE MELANOSPORUM
Melanosporum truffle Croque Monsieur

38

FOCACCIA DE JAMBON IBERIQUE 
Focaccia toast with iberian ham 

34

COLLECTION « MISE-EN-BOUCHE »
(5PCS)

Prix nets en Euros - service compris — VAT - service included



LA SOUPE GLAÇÉE
Fenouil, tomates et coriandre, relevés au vinaigre de Xérès

Fennel, tomatoes and coriander, seasoned with sherry vinegar

26

LE ROUGET
Pommes de terre safranées et consommé de Roche

Red Mullet with potatoes, saffron flavor, fish broth

34

LE TARTARE
Bœuf ou Thon rouge de Méditerranée, caviar Kristal, crème double acidulée

Beef or Mediterranean red tuna, Kristal caviar, sour cream

49

LA GAMBERO ROSSO 
Délicatement cuite à la flamme, courgettes vertes et jaunes de Provence

Delicately flame-cooked, green and yellow zucchini from Provence

68

LE CAVIAR
Kristal de Kaviari, blinis et garnitures (30g ou 100g)

Kristal caviar “KAVIARI” (30g or 100g)

135 / 390

CHEF DE CUISINE : ARTHUR SCHMAILZL
« SOUS LE REGARD AFFECTUEUX DU CHEF ARNAUD DONCKELE »

JARDIN D’ENTRÉES  
STARTERS

Prix nets en Euros - service compris — VAT - service included



Origine de nos viandes à la carte certifiée Française — Origin of our meat certified from France

Prix nets en Euros - service compris — VAT - service included

LE CROQUE MADAME 
Truffe noire Mélanosporum, oeuf, jambon blanc et Comté affiné

Black tuffle Mélanosporum, egg, ham and Comté cheese 

49

LES CLUBS SANDWICH COUSU MAIN

Au Poulet et bacon, sauce à la moutarde Savora 

With Chicken and Bacon, Savora mustard sauce 

Au Saumon fumé des îles Féroé et guacamole

With smoked salmon from the Féroé islands and guacamole

35

Au Homard bleu et pickels d’oignons rouge 

With lobster and red onions pickels

68

Tous nos encas sont servis avec des frites maisons 

All our snacks are served with homemade fries

PAUSE GOURMANDE 
GOURMET BREAK

L’ARTICHAUT
Collection d’artichauts et tomates cerises assaisonnées à la mandarine

Artichokes collection and cherry tomatoes seasoned with mandarin

35

LE HOMARD BLEU 
Légumes croquants et herbes pastorales 

Lobster salad, vegetables and fresh herbs 

75

LA CAESAR 
Blanc de volaille de la maison Tauzin, bacon, romaine et parmesan

Roasted Tauzin’s chicken, bacon, lettuce and parmesan cheese

35

SALADES BUCOLIQUES
BUCOLIC SALADS



ÉLÉGANCE DES PLATS 
DISHES WITH ELEGANCE 

LES CHAMPIGNONS DE SAISON 
Ravioles de blé tendre, bouillon végétal 

Tender wheat ravioli with mushrooms, vegetal broth

36 

+ Truffe noire Mélanosporum 

66 

LA DORADE DE MÉDITERRANÉE
Rôtie, artichauts en barigoule et olives noires 

Roasted sea bream, barigoule artichokes and black olives 

45

LA LINGUINE 
Au Homard bleu, bisque légère infusée au basilic 

Linguine with blue lobster, bisque sauce infused with basil 

75

LA VOLAILLE DE LA COUR D’ARMOISE
Pommes Dauphines aux herbes et jus condimenté 

Roasted Cour d’Armoise chicken breast, herbal Dauphine potatoes and reduced juice 

48

LE FILET DE BOEUF 
Au sautoir, pommes de terre au beurre d’échalote et herbes craquantes

Piece of beef filet, potatoes with shallot butter and crunchy herbs, beef juice

59

Origine de nos viandes à la carte certifiée Française — Origin of our meat certified from France

Prix nets en Euros - service compris — VAT - service included



BLANC DE POULET 
Chicken breast

STEAK HACHÉ  
Burger steak

POISSON 
Fish

LINGUINE À LA TOMATE 
Linguine with tomato

GARNITURES :  
FRITES, PURÉE, LÉGUMES, PÂTES 

SIDE DISHES :  

Fries, Mashed potatoes, Vegetables, Pasta

BABY DIOR
18

D’CHOUX
18 (LES 4)

ZESTE DE CITRON
Lemon zests

CŒUR DE FRAMBOISE
Raspberry

CHOCOLAT PRALINÉ
Praline chocolate

PISTACHE DE SICILE
Pistachio from Sicily

NOS D’CHOUX SONT DISPONIBLES À EMPORTER
OUR D’CHOUX ARE AVAILABLE TO TAKE AWAY

Origine de nos viandes à la carte certifiée Française — Origin of our meat certified from France

Prix nets en Euros - service compris — VAT - service included



LES FAVORIS DIOR
DIOR’S FAVORITES

22

LA FRAISE 
Crème à la vanille, extraction gourmande 

Strawberry, vanilla cream, gourmet flagrance 

LA PÊCHE
Dans l’esprit d’un Bellini

In the spirit of a Bellini

L’AGRUME 
En fines pétales meringuées, yaourt et citron confit 

Meringue petals, yoghurt and lemon confit

LE GRAND CRU
Gavotte au cacao, mousse au chocolat intense 

Crispy cocoa, intense chocolate mousse

Prix nets en Euros - service compris — VAT - service included

CHEF PÂTISSIER: NICOLAS LE HEIN



2 BOULES 12 / 3 BOULES 18
2 SCOOPS 12 / 3 SCOOPS 18

VANILLE BOURBON
Bourbon vanilla

PISTACHE DE SICILE
Sicilian pistachio

CHOCOLAT INTENSE
Dark chocolate

CAFÉ
Coffee

NOS GLACES MAISON
OUR HOMEMADE ICE-CREAMS

2 BOULES 12 / 3 BOULES 18
2 SCOOPS 12 / 3 SCOOPS 18

VERVEINE
Verbena

CITRON VERT
Lime

FRAISE
Strawberry

MANGUE PASSION
Mango passion fruit

NOS SORBETS MAISON
OUR HOMEMADE SORBETS

Prix nets en Euros - service compris — VAT - service included



Plat végétarien pouvant être réalisé vegan à la demande

Vegetarian dishes. Vegan option available

Prix nets en Euros, service compris

Boeuf et volaille origine France

VAT, service included

All our meat and poultry is of French origin

Les informations sur les allergènes présents dans nos plats se tiennent à votre disposition.

Information about our food allergens is at your disposal.



BOISSONS
DRINKS



LES CHAMPAGNES (AOC)
LES CHAMPAGNES (AOC)

EN BLANC

Moet & Chandon « Brut Impérial »

Ruinart «Blanc de Blancs»

Veuve Cliquot « Extrat Brut, Extra Old »

Dhondt-Grellet « Les Terres Fines »

Dhondt-Grellet « Cramant »

2008 - Dom Pérignon

2010 - Dom Pérignon

2012 - Dom Pérignon

2013 - Dom Pérignon

2006 - Veuve Clicquot, « la Grande Dame »

2008 - Veuve Clicquot, « la Grande Dame »

2009 - Louis Roederer Cristal

Krug Grande Cuvée, « 166e Édition »

2007 - Dom Ruinart

2003 - Dom Pérignon P2

Verre

12cl

26

40

-

-

-

-

-

-

85

-

-

-

-

-

-

130

240

230

180

260

-

560

-

480

450

500

630

580

520

900

260

480

-

-

-

1600

-

1200

-

-

-

-

-

-

-

Bouteille

75cl

Magnum

150cl

EN ROSÉ

Veuve Cliquot Brut Rosé

Ruinart Brut Rosé

Krug Brut Rosé, « 21e Édition »

2004 - Dom Ruinart Rosé

2008 - Veuve Cliquot, « La Grande Dame » Rosé

2004 - Dom Pérignon Rosé

Verre

12cl

28

40

-

-

-

-

170

240

650

550

640

780

-

480

-

-

-

-

Bouteille

75cl

Magnum

150cl

BIÈRE 33CL
Bière artisanale Brasserie Carteron

Blonde ou Blanche

10

ANISÉ 3CL
Ricard

8

Pastis Henry Bardouin

9

APÉRITIF / VERMOUTH / BITTER 5CL
Lillet blanc

Martini blanc, Martini Rouge, Antica Formula,

Cocchi Americano, Cocchi Storico, Cocchi Barolo Chinato,

Campari

12

PORTO 6CL
Porto Kopke 10 ans tawny

14

APÉRITIFS
APERITIVES

Prix nets en euros

Service compris — VAT - service included



SPIRITUEUX
SPIRITS

VODKA 4CL

Ketel one

20

Belvedere

21

Belvedere smogory forest 

Belvedere lake Bartezek

23

Belvedere 10

45

GIN 4CL

Tanqueray

Colombo 

20

Roku

Nordès

Hendrick’s

Sipsmith

Gin Mare

22

Ki-No-Bi

Monkey 47

Tanqueray 10

23

Comtes de Grasse N°44

25

TEQUILA 4CL

Don Julio Blanco

20

Don Julio Reposado

22

Volcan de Mi Tierra cristalino

28

Don Julio 1942

60

Clase Azul Reposado

65

Volcan de Mi Tierra XA

70

RHUM 4CL

Havana 3

Eminente 3 ans 

20

Plantation Xaymaca

21

Zacapa solera 23

Plantation pineapple

Eminente 7 ans

Smith and Cross overproof

22

El dorado 15 ans, Eminente 10 ans

25

Pusser’s 15 ans

27

J. BALLY Art Deco, Batch 2

32

Zacapa Royal

55 

WHISKY 4CL

Haig Clubman

20

Bulleit rye, Bulleit bourbon

Jack Daniel’s

Johnie Walker black label

21

Talisker Port Ruighe, Lagavullin 8 ans

Weller 12 ans, Woodford reserve double oaked

23

Glenmorangie Nectar d’or

24

Macallan 12 ans

30

Johnie Walker blue label

Yamazaki 12 ans

55

WHISKY DISTILLERS EDITION 4CL

Glenkinchie

Cragganmore

22

Caol Ila

24

Oban

Dalwhinnie

25

Talisker

30

COGNAC 4CL

Hennessy VS

20

Hennessy X.O

35

Hennessy Paradis

150

Hennessy Paradis Imperial

480

DIGESTIF 4CL

Limoncello, Get 27

Bailey’s, Amaretto, Suze

17

Amaro Montenegro

17

Grappa Sarpa di Poli

19

Maison Nusbaumer : 

Mirabelle

Prune

Poire 

21

Calvados Christian Drouin :

20 ans millésime 2001

26

Chartreuse jaune

Chartreuse verte

24

Chartreuse Jaune VEP

Chartreuse verte VEP

50

Chartreuse Voiron Millesime 73

200

Prix nets en euros

Service compris — VAT - service included



SMOOTHIES ET JUS DE FRUITS FRAIS
SMOOTHIES AND FRESH FRUIT JUICES 

JUS D’ORANGE, CITRON OU PAMPLEMOUSSE FRAIS PRÉSSÉS
Freshly squeezed orange, lemon or grapefruit juice 

10

SUMMER DETOX
Pomme, menthe, concombre, citron vert

Apple, mint, cucumber, lime

16

A.C.E
Carotte, orange, citron

Carrot, orange, lemon

16

SWEET DELICE
Pommes, fruits rouges, citron

Apple, red berries, lemon

16

ANANAS
Pineapple

FRAISE
Strawberry

MANGUE
Mango

POMME
Apple

TOMATE
Tomato

JUS DE FRUITS ALAIN MILLAT
ALAIN MILLAT FRUITS JUICES

10

LES BOISSONS FROIDES
COLD DRINKS

CAFÉ FRAPPÉ NATURE OU SIROP D’ORGEAT
Iced coffee Neat or with orgeat syrup

9

FRAPUCCINO
Frapuccino

10

ORANGINA, SWISS MOUNTAIN: TONIC WATER, LIMONADE, 
GINGER ALE, GINGER BEER

(25cl)

8

PERRIER, COCA-COLA,  
COCA-COLA ZERO

(33cl)

9

EVIAN, BADOIT
(33cl / 75cl)

5 / 12

CRYO : EAU FILTRÉE, SAN PELLEGRINO 
(75cl)

10 / 12

THÉS GLACÉS ET CITRONNADE
ICE TEA AND LEMONADE

THÉ PÊCHE MAISON 
Thé vert délicat aux arômes subtiles de pêche et d’agrumes

Delicate green tea with subtle aromas of peach and citrus

15

THÉ MANGUE & HIBISCUS
Thé vert délicat aux aromes subtiles de mangue et d’hibiscus

Delicate green tea with subtle aromas of mango and hibiscus

15

CITRONNADE
Infusion de citron

Homemade lemonade

10

Prix nets en euros

Service compris — VAT - service included



COCKTAILS
COCKTAILS

COCKTAIL SHORT DRINK : 7 À 15CL

COCKTAIL LONG DRINK : 15 À 25CL

COLLECTION J’ADIOR COLLECTION SAUVAGE
DÉLICATE-VODKA 

Belvédère infusée à la vanille, liqueur de rose, jus de litchi, citron vert

Belvedere vodka infused with vanilla, rose liqueur, litchi juice, lime

25

IRRESISTIBLE-TEQUILA
Volcan De Mi Tierra Cristalino fat washed coco,

schrub agrumes & coco,citron vert, soda

Volcan De Mi Tierra Cristalino coconut fat washed,

citrus & coconut shrub, lime, soda

25

OPTIMISTE-GIN
Tanqueray 10, edelflower Cordial,

baies de la passion, citron vert, soda

Tanqueray 10, edelflower Cordial, 

passion fruit pepper, lime, soda

25

RADIEUSE-CHAMPAGNE
Veuve Cliquot Rosé, Cordial framboise & rose,

citron vert, bitter cardamome

Veuve Cliquot Rosé, raspberry & rose Cordial,

lime, cardamom bitter

30

DOMINATEUR-RHUM
Eminente 3 ans, fruit de la passion, citron vert, sirop de vanille.

mousse Prosecco, citron et vanille

Eminente 3 years, passion fruit, vanilla syrup,lime juice,

Prosecco, lime and vanilla foam

25

IMPLACABLE-MEZCAL
Del Maguey Mezcal Vida, cordial fraise & thym, citron vert, bitter chocolat

Del Maguey Mezcal Vida, strawberry & thyme cordial, lime, chocolate bitter

25

OBSESSIONNEL-LILLET
Lillet Blanc, sirop poivre de Sechuan & vanille,

citron vert, soda

Lillet, Sechuan pepper & vanilla syrup,

lime, soda

25

ROMANTIQUE-CHAMPAGNE
Moët Brut Imperial, Ramazzotti rosato infusé à la tonka et hibiscus, soda

Moët Brut Imperial, Ramazzotti rosato infused with tonka and hibiscus, soda

30

COCKTAILS SANS ALCOOL
NON-ALCOHOLIC COCKTAILS

PRINTEMPS
Sirop kiwi & sauge, citron vert, Ginger Ale, hydrolat de sauge

Kiwi & sage syrup, lime, Ginger Ale, sage aroma

ÉTÉ
Edelflower, baies de la passion, citron vert, soda

Edelflower, passion fruit pepper, lime, soda

16

Prix nets en euros

Service compris — VAT - service included



COLLECTION HAUTE COUTURE
60

L’ABEILLE
Dom Pérignon 2013, Chartreuse verte VEP, miel infusé au safran, citron caviar

Dom Pérignon 2013, Chartreuse verte VEP, honey infused saffron, finger lime

« UNE PETITE RUCHE PLEINE À CRAQUER, VOILÀ CE QU’ÉTAIT MA MAISON LORSQUE 
JE PRÉSENTAIS MA PREMIÈRE COLLECTION » 

“A SMALL HIVE FULL TO BURSTING, THAT IS WHAT 
MY HOUSE WAS WHEN I PRESENTED MY FIRST COLLECTION”

LE 8
Johnnie Walker Blue Label, cordial Palo Santo, peach & Angostura bitter

Johnnie Walker Blue Label, Palo Santo cordial, peach & Angostura bitter

« NETTE ET GALBÉE, GORGE SOULIGNÉE, TAILLE CREUSÉE, HANCHES ACCENTUÉES… » - LA LIGNE 8
“CLEAN AND SHAPELY, UNDERLINED THROAT, HOLLOWED WAIST, ACCENTUATED HIPS” – THE LINE 8

L’ÉTOILE
Don Julio 1942, cordial ananas et verveine, citron vert

Don Julio 1942, Pineapple and Verbena cordial, Lime juice

SYMBOLE QU’IL HEURTA RUE FAUBOURG ST HONORÉ UN 18 AVRIL 1946, 
L’ÉTOILE DEVINT LA NAISSANCE ET LA DESTINÉE DE LA MAISON DIOR.

ON 18 APRIL 1946, RUE DU FAUBOURG-SAINT-HONORÉ, CHRISTIAN DIOR HIT AN OBJECT, 
THE STAR BECAME THE BEGINNING AND THE DESTINY OF THE DIOR HOUSE.

Prix nets en euros

Service compris — VAT - service included

LE SUR-MESURE
120 / 2 PERS.

Ruinart Blanc de Blanc, Belvedere Lake Bartezek, sirop de Pandan et baies de la passion, citron vert

Ruinart Blanc de Blanc, Belvedere Lake Bartezek, Pandan leaves and passion fruits berries syrup, lime



TOUAREG
Thé vert de Chine Gunpowder aromatisé

à la menthe Nana marocaine

Chinese Gunpowder green tea

flavored with Moroccan Nana mint

DARJEELING
Thé noir d’Inde

Unflavoured Indian black tea

ENGLISH BREAKFAST
Alliance de thés noirs de Ceylan et Inde

Unflavoured black tea from India and Ceylon

EARL GREY
Thé noir de Chine, parfumé à l’huile de bergamote

Chinese black tea flavoured with bergamot oil

LES THÉS
TEA

10

A COMPLÉTER SELON VOTRE CHOIX: 

CITRON, GINGEMBRE, THYM, MENTHE, LAIT, MIEL

TO COMPLETE ACCORDING TO YOUR TASTE : 

LEMON, GINGER, THYME, MINT, HONEY

JASMIN
Thé vert parfumé aux fleurs de Jasmin

Green tea flavored with Jasmin flower

VERGERS DES MINGS
Infusion de fruits rouge avec notes florales et boisées

Red fruit infusion, wooded taste and floral flavor

VERVEINE
Maroccan verbena leaves

CAMOMILLE
Herbal infusion with camomille flowers

LES INFUSIONS
10

CAFÉ EXPRESSO
Espresso

5

CAFÉ EXPRESSO DÉCAFÉINÉ
Decaffeinated expresso

5

CAFÉ NOISETTE
Espresso macchiato

5

CAFÉ LATTE
Latte

10

CAFÉ LATTE DÉCAFÉINÉ
Decaffeinated latte

10

CAPPUCCINO
Cappuccino

10

CAPPUCCINO DÉCAFÉINÉ
Decaffeinated cappuccino

10

DOUBLE EXPRESSO
Double expresso

9

DOUBLE EXPRESSO DÉCAFÉINÉ
Decaffeinated double espresso

9

CHOCOLAT CHAUD
Hot chocolate

10

LES BOISSONS CHAUDES
HOT DRINKS

Prix nets en euros

Service compris — VAT - service included



PANISSES PROVENÇALES, OLIVES NOIRES
Provencal panisses, black olives 

18

ARANCINI MOZZARELLA DI BUFALA 
Mozzarella Di Buffala arancini

20

SAUMON GRAVELAX, CRÉMEUX DE CAVIAR 
Homemade gravelax salmon, creamy Caviar

20

TARAMA, TRUFFE MELANOSPORUM 
Melanosporum truffle & Tarama

22

CROQUE MONSIEUR TRUFFE MELANOSPORUM 
Melanosporum truffle Croque Monsieur 

38

FOCACCIA DE JAMBON IBERIQUE  
Focaccia toast with iberian ham 

34

CAVIAR KRISTAL “KAVIARI” 
30g / 100g 

135 / 390

COLLECTION « MISE-EN-BOUCHE »
(5PCS)

Prix nets en euros

Service compris — VAT - service included



GLACES MAISON
OUR HOMEMADE ICE CREAM

2 BOULES 12 EUROS / 3 BOULES 18 EUROS
2 Scoops 12 Euros / 3 Scoops 18 Euros

VANILLE BOURBON
Bourbon vanilla

PISTACHE DE SICILE
Sicilian pistachio

CHOCOLAT INTENSE
Dark chocolate

CAFÉ
Coffee

D’CHOUX
18 Euros (les 4)

ZESTE DE CITRON
Lemon zests

CŒUR DE FRAMBOISE
Raspberry

CHOCOLAT PRALINÉ
Praline chocolate

PISTACHE DE SICILE
Pistachio from Sicily

NOS D’CHOUX SONT DISPONIBLES À EMPORTER
Our D’Choux are available to take away

NOS SORBETS MAISON
OUR HOMEMADE SORBETS

2 BOULES 12 EUROS / 3 BOULES 18 EUROS
2 Scoops 12 Euros / 3 Scoops 18 Euros

VERVEINE 

Verbena

CITRON VERT 
Lime

FRAISE 
Strawberry

MANGUE PASSION 
Mango passion fruit

BOUCHÉES SUCRÉES
SWEETENED BITES

ASSIETTE D’LICES
Chef’s pastries selection

18

COLLECTION DE FRUITS DE SAISON
Seasonal fruits collection

18

Plat végétarien pouvant être réalisé vegan à la demande

Vegetarian dishes. Vegan option available

Prix nets en euros - Service compris

VAT, service included

Les informations sur les allergènes présents dans nos plats se tiennent à votre disposition.

Information about our food allergens is at your disposal.





TARTELETTES TOMATES CONFITES
Sun dried tomatoes tartlets

18

PANISSES PROVENÇALES, OLIVES NOIRES
Provencal panisses, black olives

18

ARANCINI MOZZARELLA DI BUFALA 
Mozzarella Di Buffala arancini

20

SAUMON GRAVELAX, CRÉMEUX DE CAVIAR 
Homemade gravelax salmon, creamy Caviar

20

TARAMA, TRUFFE MELANOSPORUM 
Melanosporum truffle & Tarama

22

CROQUE MONSIEUR TRUFFE MELANOSPORUM
Melanosporum truffle Croque Monsieur

38

FOCACCIA DE JAMBON IBERIQUE 
Focaccia toast with iberian ham 

34

COLLECTION « MISE-EN-BOUCHE »
(5PCS)

Origine de nos viandes à la carte certifiée Française — Origin of our meat certified from France

Prix nets en euros – service compris — Net prices in euros including tax – service included



LA SOUPE GLAÇÉE
Fenouil, tomates et coriandre, relevés au vinaigre de Xérès

Fennel, tomatoes and coriander, seasoned with sherry vinegar

26

LA GAMBERO ROSSO 
Délicatement cuite à la flamme, courgettes vertes et jaunes de Provence

Delicately flame-cooked, green and yellow zucchini from Provence

68

LE ROUGET
Pommes de terre safranées et consommé de Roche

Red Mullet with potatoes, saffron flavor, fish broth

34

LE HOMARD BLEU 
Légumes croquants et herbes pastorales 

Lobster salad, vegetables and fresh herbs 

75

LE TARTARE
Bœuf ou Thon rouge de Méditerranée, caviar Kristal, crème double acidulée

Beef or Mediterranean red tuna, Kristal caviar, sour cream

49

LE CAVIAR
Kristal de Kaviari, blinis et garnitures (30g ou 100g)

Kristal caviar “KAVIARI” (30g or 100g)

135 / 390

CHEF DE CUISINE : ARTHUR SCHMAILZL
« SOUS LE REGARD AFFECTUEUX DU CHEF ARNAUD DONCKELE »

JARDIN D’ENTRÉES  
STARTERS

Origine de nos viandes à la carte certifiée Française — Origin of our meat certified from France

Prix nets en euros – service compris — Net prices in euros including tax – service included



LA DORADE DE MÉDITERRANÉE
Rôtie, artichauts en barigoule et olives noires

Roasted sea bream, barigoule artichokes and black olives 

45

LE SAINT-PIERRE
Confit au citron jaune, fenouil et senteurs anisées

John Dory fish, lemon, fennel and anise flavor

55

LA LINGUINE
Au Homard bleu, bisque légère infusée au basilic 

Linguine with blue lobster, bisque sauce infused with basil 

75

LE LOUP DE MER
En vapeur d’algues, Kristal caviar, broccoletti grillé et capuccino iodé

Sea Bass in seaweed steam, grilled broccoletti and iodized cappuccino

85

LA LÉGÈRETÉ DE LA MER

L’ÉLÉGANCE DE LA TERRE

LES CHAMPIGNONS DE SAISON 
Ravioles de blé tendre, truffe noire Mélanosporum et bouillon végétal

Tender wheat ravioli with mushrooms, vegetal broth and Melanosporum truffles,

66 

LA VOLAILLE DE LA COUR D’ARMOISE
Pommes Dauphines aux herbes et jus condimenté 

Roasted Cour d’Armoise’s chicken breast, herbal Dauphine potatoes and reduced juice 

48

LA SELLE DE VEAU 
En tranche épaisse, confit d’oignons et poivron, anchois fumés croustillants

Saddle of veal in thick slice, confit onions and pepper, crispy smoked anchovies

59

LE FILET DE BOEUF 
Au sautoir, pommes de terre au beurre d’échalote et herbes craquantes

Piece of beef filet, potatoes with shallot butter and crunchy herbs, beef juice

59

Origine de nos viandes à la carte certifiée Française — Origin of our meat certified from France

Prix nets en euros – service compris — Net prices in euros including tax – service included



BLANC DE POULET 
Chicken breast

STEAK HACHÉ  
Burger steak

POISSON 
Fish

LINGUINE À LA TOMATE 
Linguine with tomato

GARNITURES :  
FRITES, PURÉE, LÉGUMES, PÂTES 

SIDE DISHES :  

Fries, Mashed potatoes, Vegetables, Pasta

BABY DIOR
18

D’CHOUX
18 (LES 4)

ZESTE DE CITRON
Lemon zests

CŒUR DE FRAMBOISE
Raspberry

CHOCOLAT PRALINÉ
Praline chocolate

PISTACHE DE SICILE
Pistachio from Sicily

NOS D’CHOUX SONT DISPONIBLES À EMPORTER
OUR D’CHOUX ARE AVAILABLE TO TAKE AWAY

Origine de nos viandes à la carte certifiée Française — Origin of our meat certified from France

Prix nets en euros – service compris — Net prices in euros including tax – service included



LES FAVORIS DIOR
DIOR’S FAVORITES

22

LA FRAISE 
Crème à la vanille, extraction gourmande 

Strawberry, vanilla cream, gourmet flagrance 

LA PÊCHE 
Dans l’esprit d’un Bellini 

In the spirit of a Bellini

L’AGRUME 
En fines pétales meringuées, yaourt et citron confit 

Meringue petals, yoghurt and lemon confit

LE GRAND CRU
Gavotte au cacao, mousse au chocolat intense 

Crispy cocoa, intense chocolate mousse

CHEF PÂTISSIER: NICOLAS LE HEIN

Prix nets en euros – service compris

Net prices in euros including tax – service included



2 BOULES 12 / 3 BOULES 18
2 SCOOPS 12 / 3 SCOOPS 18

VANILLE BOURBON
Bourbon vanilla

PISTACHE DE SICILE
Sicilian pistachio

CHOCOLAT INTENSE
Dark chocolate

CAFÉ
Coffee

NOS GLACES MAISON
OUR HOMEMADE ICE-CREAMS

2 BOULES 12 / 3 BOULES 18
2 SCOOPS 12 / 3 SCOOPS 18

VERVEINE
Verbena

CITRON VERT
Lime

FRAISE
Strawberry

MANGUE PASSION
Mango passion fruit

NOS SORBETS MAISON
OUR HOMEMADE SORBETS

Prix nets en euros – service compris

Net prices in euros including tax – service included



Plat végétarien pouvant être réalisé vegan à la demande

Vegetarian dishes. Vegan option available

Prix nets en euros, service compris

Boeuf, volaille et veau origine France

VAT, service included

All our meat and poultry is of French origin

Les informations sur les allergènes présents dans nos plats se tiennent à votre disposition.

Information about our food allergens is at your disposal.



BOISSONS
DRINKS



ARANCINI MOZZARELLA DI BUFALA 
Mozzarella Di Buffala arancini

20

SAUMON GRAVELAX, CRÉMEUX DE CAVIAR 
Homemade gravelax salmon, creamy Caviar

20

TARAMA, TRUFFE  MELANOSPORUM
Melanosporum truffle & Tarama

22

PANISSES PROVENÇALES, OLIVES NOIRES
Provencal panisses, black olives 

18 

FOCACCIA DE JAMBON IBERIQUE 
Focaccia toast with iberian ham 

34

CROQUE MONSIEUR TRUFFE MELANOSPORUM
Melanosporum truffle Croque Monsieur

38

COLLECTION « MISE-EN-BOUCHE »
(5PCS)

Origine de nos viandes à la carte certifiée Européenne — Origin of our meat certified from Europe

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included

CAVIAR KRISTAL “KAVIARI” 
30g/100g

135/390



EN BLANC

Moet & Chandon « Brut Impérial »

Ruinart « Blanc de Blancs »

Veuve Cliquot « Extrat Brut, Extra Old »

Dhondt-Grellet « Les Terres Fines »

Dhondt-Grellet « Cramant »

2008 - Dom Pérignon 

2010 - Dom Pérignon

2012 - Dom Pérignon

2013 - Dom Pérignon

2006 - Veuve Clicquot, « la Grande Dame »

2008 - Veuve Clicquot, « la Grande Dame »

2009 - Louis Roederer Cristal

Krug Grande Cuvée « 166e édition »

2007 - Dom Ruinart

2003 - Dom Pérignon P2

Verre

12cl

26

40

-

-

-

-

-

-

85

-

-

-

-

-

-

130

240

230

180

260

-

560 

-

480

450

500

630

580

520

900

260

480

-

-

-

1600

-

1200

-

-

-

-

-

-

-

Bouteille

75cl

Magnum

150cl

LES CHAMPAGNES
CHAMPAGNES

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included



LES CHAMPAGNES
CHAMPAGNES

EN ROSÉ

Veuve Cliquot Brut Rosé

Ruinart Brut Rosé

Krug Brut Rosé « 21e Édition »

2004 - Dom Ruinart Rosé

2008 - Veuve Cliquot : « La Grande Dame » Rosé

2004 - Dom Pérignon Rosé

Verre

12cl

28

40

-

-

-

-

170

240

650

550

640

780

-

480

-

-

-

-

Bouteille

75cl

Magnum

150cl

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included



DÉLICATE-VODKA
Belvédère infusée à la vanille, 

liqueur de rose, jus de litchi, citron vert 

Belvédère infused with Vanilla, 

rose liqueur, lychee juice, lime 

25

IRRESISTIBLE-TÉQUILA
Volcan De Mi Tierra Cristalino fat washed coco,

schrub agrumes & coco,citron vert, soda

Volcan De Mi Tierra Cristalino coconut fat washed,

citrus & coconut shrub, lime, soda

25

OPTIMISTE-GIN
Tanqueray 10, edelflower Cordial,

baies de la passion, citron vert, soda

Tanqueray 10, edelflower Cordial,

passion fruit pepper, lime, soda

25

RADIEUSE-CHAMPAGNE 
Veuve Cliquot Rosé, sirop framboise & rose,

citron vert, bitter cardamome

Veuve Cliquot Rosé, raspberry & rose syrup,

lime, cardamom bitter

30

COLLECTION J’ADIOR

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included



DOMINATEUR-RHUM
Eminente 3 ans, fruit de la passion, citron vert, sirop de vanille, 

mousse Prosecco, citron et vanille

Eminente 3 years, passion fruit, vanilla syrup,lime juice,

Prosecco, lime and vanilla foam

25

IMPLACABLE-MEZCAL 
Del Maguey Mezcal Vida, cordial fraise & thym,

citron vert, bitter chocolat

Del Maguey Mezcal Vida, strawberry & thyme

cordial, lime, chocolate bitter

25

OBSESSIONNEL-LILLET 
Lillet Blanc, sirop poivre de Sechuan 

& vanille, citron vert, soda

Lillet, Sechuan pepper 

& vanilla syrup, lime, soda

25

ROMANTIQUE-CHAMPAGNE
Moët Brut Imperial, Ramazzotti rosato 

infusé à la tonka et hibiscus, soda

Moët Brut Imperial, Ramazzotti rosato

infused with tonka and hibiscus, soda

30

COLLECTION SAUVAGE

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included



L’ABEILLE
Dom Perignon 2013, Chartreuse verte VEP, 

Miel infusé au safran, citron caviar

Dom Perignon 2013, Chartreuse verte VEP, 

Honey infused saffron, finger lime

« UNE PETITE RUCHE PLEINE À CRAQUER, 

VOILÀ CE QU’ÉTAIT MA MAISON 

LORSQUE JE PRÉSENTAIS 

MA PREMIÈRE COLLECTION » 

“A SMALL HIVE FULL 
TO BURSTING, THAT IS WHAT MY HOUSE WAS

WHEN I PRESENTED
MY FIRST COLLECTION”

CHRISTIAN DIOR

LE 8  
Johnnie Walker Blue Label, cordial Palo Santo, 

peach & Angostura bitter

Johnnie Walker Blue Label, Palo Santo cordial, 

peach & Angostura bitter

« NETTE ET GALBÉE,

GORGE SOULIGNÉE, TAILLE CREUSÉE, 

HANCHES ACCENTUÉES… »  

- LA LIGNE 8

“CLEAN AND SHAPELY, 
UNDERLINED THROAT, HOLLOWED WAIST,

ACCENTUATED HIPS”  
– THE LINE 8

CHRISTIAN DIOR

L’ÉTOILE 
Don Julio 1942, cordial verveine ananas, citron vert

Don Julio 1942, Pineapple and verbena

Cordial, Lime juice

SYMBOLE QU’IL HEURTA  

RUE FAUBOURG ST HONORÉ 

UN 18 AVRIL 1946, L’ÉTOILE DEVINT  

LA NAISSANCE ET LA DESTINÉE  

DE LA MAISON DIOR.

ON 18 APRIL 1946,  
RUE DU FAUBOURG-SAINT-HONORÉ, CHRISTIAN DIOR HIT 
AN OBJECT, THE STAR BECAME THE BEGINNING AND THE 

DESTINY OF THE DIOR HOUSE. 

COLLECTION HAUTE COUTURE 
60

LE SUR-MESURE 
120 / Pers.

Ruinart Blanc de Blanc, Belvedere Lake Bartezek, sirop Feuille de Pandan et baie de la passion, citron vert

Ruinart Blanc de Blanc, Belvedere Lake Bartezek, pandan leaves and passion fruit berries syrup, lime

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included



ÉTÉ
Edelflower, baies de la passion, citron vert, soda

Edelflower, passion fruit pepper, lime, soda

PRINTEMPS
Sirop kiwi & sauge, citron vert, Ginger Ale, hydrolat de sauge

Kiwi & sage syrup, lime, Ginger Ale, sage aroma

COLLECTION SANS ALCOOL
16

SMOOTHIES
16

SUMMER DETOX 
Pomme, menthe, concombre, citron vert

Apple, mint, cucumber, lime

A.C.E 
Carotte, orange, citron

Carrot, orange, lemon

SWEET DÉLICE
Pommes, fruits rouges, citron

Apple, red berries, lemon 

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included



Orangina

Swiss Mountain:

Tonic water, Ginger beer,

Ginger ale, Limonade 

(25cl)

8

Cryo

Eau Filtrée

(75cl)

10

Évian

Badoit

(33cl / 75cl)

5/12

BIÈRE ARTISANALE 33CL 
Brasserie Carteron 

Blanche ou blonde

10

ANISÉE 3CL
Ricard

8

Pastis Henry

Bardouin

9

PORTO 6CL 
Porto Kopke 10 and tawny

14

Perrier

Coca-Cola

Coca-Cola Zéro

(33cl) 

9

JUS ALAIN MILLAT 
Tomate / Tomato

Mangue / Mango

Pomme / Apple

Fraise / Stawberry

Ananas / Pineapple  

10

APÉRITIF 5CL
Lillet Blanc

12

VERMOUTH 5CL 
Martini Rouge

Martini Blanc

Antica Formula

Cocchi Storico

Cocchi Americano

Cocchi Barolo Chinato

12

BITTER 5CL 
Campari

12

SOFTS APÉRITIFS

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included



SPIRITUEUX
SPIRITS

RHUM

Havana 3, Cuba

Eminente 3 ans, Cuba

Eminente 7 ans, Cuba

Eminente 10 ans, Cuba

Zacapa solera 23, Guatemala

Plantation pineapple, Barbades/Trinidad/Jamaïque

Plantation Xaymaca, Jamaïque 

Pusser’s 15 ans, Guyane

El Dorado 15 ans, Guyane

J. BALLY Art Deco, Batch 2, Martinique

Zacapa Royal, Guatemala

Smith and Cross overproof, Jamaique

TÉQUILA

Don Julio Blanco

Don Julio reposado

Volcan de Mi Tierra cristalino

Clase Azul Reposado

Don Julio 1942 

Volcan de Mi Tierra XA

Verre

4cl

Verre

4cl

20

20

22

25

22

22

21

27

25

32

55

22

20

22

28

65

60

70

VODKA

Ketel one, Hollande

Belvedere, Pologne

Belvedere smogory forest, Pologne

Belvedere lake Bartezek, Pologne 

Belvedere 10, Pologne 

GIN 

Tanqueray, Écosse 

Tanqueray 10, Écosse

Hendrick’s, Écosse

Colombo, Sri Lanka

Gin mare, Espagne

Nordès, Espagne

Monkey 47, Allemagne

Roku, Japon

Ki-No-Bi, Japon

Sipsmith, Angleterre

Comtes de Grasse N°44, France

Verre

4cl

20

21

23

23

45

Verre

4cl

20

22

23

20

22

22

23

22

23

22

25

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included



WHISKY
4CL

SINGLE MALT

Lagavulin 8 ans, Ile de Islay

Caol Ila Distillers Edition, Ile de Islay

Talisker Distillers Edtion, Ile de Islay

Talisker Port Ruighe, Ile de Islay

Oban Distillers Edition, West Highland

Dalwhinnie Distillers Edition, Speyside

Macallan 12 ans, Speyside

Glenkinchie Distillers Edition, HighLand 

Glenmorangie Nectar d’or, Highland

Cragganmore Distillers Edition, Low Land

Verre

4cl

23

24

30

23

25

25

30

22

24

22

JAPONAIS

Yamazaki 12 ans 

Verre

4cl

55

AMÉRICAIN

Bulleit rye 

Bulleit bourbon

Jack Daniel’s

Weller 12 ans

Woodford Reserve Double Oaked

Verre

4cl

21

21

21

23

23

SCOTCH BLENDED

Johnnie Walker Black Label

Haig Clubman

Johnnie Walker Blue Label

Verre

4cl

21

20

55

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included



Prix nets en euros - service compris — VAT - service included

DIGESTIF
DIGESTIVE

EAU DE VIE 

Maison Nusbaumer: Mirabelle, Prune, Poire

Grappa Sarpa di Poli

Calvados Christian Drouin 20 ans millésime 2001

Amaro Montenegro 

Verre

4cl

21

19

26

17

LIQUEURS

Limoncello, Get 27, Bailey’s, amaretto, Suze

Chartreuse jaune, Chartreuse verte

Chartreuse Jaune VEP, Chartreuse verte VEP

Chartreuse Voiron Millesime 73

Verre

4cl

17

24

50

200

SPIRITUEUX
SPIRITS

COGNAC

Hennessy VS 

Hennessy X.O 

Hennessy Paradis 

Hennessy Paradis Imperial 

Verre

4cl

20

35

150

480



Prix nets, service compris

VAT, service included

Les informations sur les allergènes présents dans nos plats se tiennent à votre disposition.

Information about our food allergens is at your disposal.



VINS
WINES



LES CHAMPAGNES (AOC)

EN BLANC

Moët & Chandon « Brut Impérial »

Ruinart « Blanc de Blancs »

Veuve Cliquot « Extrat Brut, Extra Old »

Dhondt-Grellet « Les Terres Fines »

Dhondt-Grellet « Cramant »

2008 - Dom Pérignon

2010 - Dom Pérignon

2012 - Dom Pérignon

2013 - Dom Pérignon

2006 - Veuve Clicquot, « la Grande Dame »

2008 - Veuve Clicquot, « la Grande Dame »

2009 - Louis Roederer Cristal

Krug Grande Cuvée « 166e Édition »

2007 - Dom Ruinart

2004 - Dom Pérignon P2

130

240

230

180

260

-

560

-

480

450

500

630

580

520

900

260

480

-

-

-

1600

-

1200

-

-

-

-

-

-

-

Bouteille

75cl

Magnum

150cl

EN ROSÉ

Veuve Cliquot Brut Rosé

Ruinart Brut Rosé

Krug Grande Cuvée « 21e Édition »

2004 - Dom Ruinart Rosé

2008 - Veuve Cliquot, « La Grande Dame » Rosé

2004 - Dom Pérignon Rosé

-

480

-

-

-

-

170

240

650

550

640

780

Bouteille

75cl

Magnum

150cl

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included



VINS MOELLEUX

VINS ROSÉS

-

-

-

-

-

Magnum

150cl

80

200

1800

1000

1200

Bouteille

75cl
EN BLANC

2022 - Muscat de Beaumes de Venise, Domaine des Bernardins

2007 - Sauternes, Château Guiraud

1990 - Sauternes, Château d’Yquem

2011 - Sauternes, Château d’Yquem

2017 - Sauternes, Château d’Yquem

120

-

-

-

-

170

-

-

-

-

-

-

-

Magnum

150cl

60

70

70

75

95

85

140

95

260

95

95

60

170

80

80

Bouteille

75cl

Côtes-de-Provence, Château Les Valentines

Côtes-de-Provence, « Whispering Angel », Cave d’Esclans

Côtes-de-Provence, « Osé Rose », Domaine des Campaux

Côtes-de-Provence, « Eau de Rosé », Domaine Fondugues Pradugues

Côtes-de-Provence, « Fantastique », Château Sainte Marguerite

Côtes-de-Provence, « Rose et Or », Château Minuty

Côtes-de-Provence, « 281 », Château Minuty

Côtes-de-Provence, « Reflets d’Argents », Château La Martinette

Côtes-de-Provence, « Garrus », Château d’Esclans

Côtes-de-Provence « Château de Selle », Domaines Ott

Côtes-de-Provence « Pétale de Rose » , Château Barbeyrolles

Côtes-de-Provence, Rouillère Grande Réserve

Côtes-de-Provence, Château Galoupet, Cru classé

Côtes-de Provence, Château Saint-Maur Cru Classé

Bandol, Domaine Tempier

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included



VINS BLANCS

PROVENCE

2023 - Côtes-de-Provence, Château Les Valentines

2021 - Côtes-de-Provence, Château Les Valentines 

2023 - Côtes-de-Provence, « Blanc et Or », Minuty

2021 - Côtes-de-Provence, « Clos Mireille », Domaines Ott

2020 - Côtes-de-Provence, « Émotion », Domaine de Gavaisson 

2017 - AOP Bellet, « Vino Di Gio », Le Clos Saint Vincent

2019 - AOP Bellet « Le clos Saint Vincent »

2019 - IGP Alpilles, Domaine de Trevallon

2020 - Bandol, Domaine Tempier

BOURGOGNE

2021 - Chablis 1er Cru « Montée de Tonnerre », J-M. Brocard

2022 - Saint-Romain, D.Moret

2022 - Auxey-Duresses, A. Gras

2021 - Auxey-Duresses, « Les Hoz  », Agnès Paquet

2022 - Saint Aubin 1er Cru « Les Combes », Fabien Coche

2020 - Saint- Aubin, « Travers de chez Edouard », A. Heitz

2019 - Meursault, J-M. Gaunoux

2020 - Puligny-Montrachet 1er Cru « Clos de la Mouchère », Domaine H.Boillot

2020 - Chassagne-Montrachet 1er Cru, B. Colin 

2022 - Chassagne-Montrachet Domaine Ramonet

2020 - Saint-Véran « Vieilles Vignes », G.Duboeuf

2017 - Rully 1er Cru « Les Cailloux », Rois Mages

2020 - Corton-Charlemagne Grand Cru, Maison en Belles Lies

2020 - Corton-Charlemagne Grand Cru, Domaine Pavelot

2021 - Meursault-Perrières 1er Cru « Les Genevrières » Domaine Rémi Jobard

2021 - Bienvenues Bâtard-Montrachet Grand Cru J-C Ramonet

2021 - Chevalier Montrachet Grand Cru, « Domaine de la Montille »

60

-

100

95

110

190

85

270

120

B

90

90

120

110

150

190

160

310

280

250

75

120

340

460

600

1700

2500

Bouteille

75cl

-

120

-

-

-

-

-

-

-

B

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

Magnum

150cl

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included



VINS BLANCS

VALLÉE DE LA LOIRE

2022 - Pouilly-Fumé, P. Jolivet

2022 - Sancerre P.Jolivet « Sauvage »

2021 - Sancerre « La Moussière » A. Mellot

2020 - Blanc Etc …, D.Dagueneau

VALLÉE DU RHÔNE

2022 - Côtes-du-Rhône Visan « L’Octave », Domaine Coste Chaude

2022 - Condrieu, Domaine A.Chatagnier

2022 - Condrieu, Domaine Jean-Paul et Loic Jamet

2020 - Châteauneuf-du-Pape, Château de Beaucastel

2017 - Châteauneuf-du-Pape, Clos des Papes 

2017 - Hermitage, Domaine Jean Louis Chave 

BORDEAUX

2022 - Bordeaux « Lune d’Argent », Clos des Lunes

2016 - Bordeaux blanc, « Le Petit Cheval » Château Cheval Blanc

ALSACE

2014 - Alsace, Riesling, Clos Lienbenberg Monopole, V.Zusslin

VINS DU MONDE

2018 - Nouvelle-Zélande, Cloudy Bay, Sauvignon

2016 - USA, Nappa Valley, Newton, Chardonnay

65

95

75

330 

70

130

200

200

320

690

70

320

95

105

205

Bouteille

75cl

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included



VINS ROUGES
PROVENCE

2019 - Côtes-de-Provence, Château Les Valentines

2014 - Côtes-de-Provence, La Ferme Des Lices

2021 - Côtes-de-Provence, « Rouge et Or », Château Minuty

2020 - Bandol, Domaine de Tempier

2018 - IGP Alpilles, Domaine de Trevallon

2017 - AOP Bellet, Vino Di Gio, Clos St Vincent

2018 - AOP Bellet, « Le Clos St Vincent »

BOURGOGNE

2020 - Marsannay, D.Moret

2021 - Gevrey Chambertin, Domaine Taupenot-Merme

2019 - Chambertin Grand Cru, Domaine Armand Rousseau 

2012 - Charmes Chambertin Grand Cru, Domaine Taupenot-Merme

2021 - Charmes Chambertin Grand Cru, Domaine Taupenot-Merme

2019 - Chambolle-Musigny 1er Cru « Les Noirots », H.Sigaut

2021 - Bourgogne Pinot Noir, J-B Jessiaume

2020 - Pommard « Les Noizons », G. Joillot

2020 - Vosne Romanée, Domaine D’Eugénie, « Clos d’Eugénie »

2019 - Vosne Romanée, Domaine Méo-Camuzet

2020 - Vosne Romanée 1er Cru « Les Malconsorts » Christiane, Domaine de Montille

2021 - Clos de Vougeot, Domaine Méo Camuzet, Grand Cru 

2021 - Auxey-Duresses, Domaine C&C Maréchal

2021 - Chassagne-Montrachet 1er Cru Château de la Maltroye « La Boudriotte »

2022 - Maranges 1er Cru « Les Clos Roussot », Maison en Belles Lies

2019 - Morey Saint Denis 1er Cru « Les Loups », Domaine des Lambrays

2009 - Clos des Lambrays Grand Cru, Domaine des Lambrays

2017 - Clos des Lambrays Grand Cru, Domaine des Lambrays

2021 - Clos des Lambrays Grand Cru, Domaine Taupenot- Merme

2013 - Mazoyeres Chambertin Grand Cru, Domaine Taupenot-Merme

2020 - Mazoyeres Chambertin Grand Cru, Domaine Taupenot-Merme

2016 - Clos de La Roche Grand Cru, Domaine Dujac

2016 - Bonnes Mares Grand Cru, Domaine Dujac

2016 - Corton Grand Cru, Domaine de la Romanée-Conti

2016 - Richebourg Grand Cru, Domaine de la Romanée-Conti

2016 - La Tâche Grand Cru, Domaine de la Romanée-Conti

60

70

100

120

220

230

105

190

180

6500

550

630

300

90

180

320

390

1450

1200

110

380

130

350

850

780

1300

780

730

1550

1950

3400

6450

11250

Bouteille

75cl

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included



VINS ROUGES

75

150

130

280

950

200

450

390

270

580

990

360

70

B

75

Bouteille

75cl
VALLÉE DU RHONE

2018 - Côtes-du-Rhône Visan « Madrigal », Domaine Coste Chaude

2021 - Saint-Joseph « Zelée », Domaine A.Chatagnier

2013 - Crozes-Hermitage « Clos des Grives », Domaine Combier

2017 - Hermitage « La Maison Bleue » Domaine P. Jaboulet Ainé

2017 - Hermitage, Domaine Jean Louis Chave 

2021 - Côte-Rôtie Réserve, S.Ogier

2016 - Côte-Rôtie « La Barbarine », Domaine  M&Y. Gangloff

2018 - Côte-Rôtie, Domaine J-Paul et Loic Jamet 

2019 - Châteauneuf-du-Pape « Vieux Télégraphe », F.Brunier

2015 - Châteauneuf-du-Pape, Cuvée Marie Beurrier, Domaine Henri Bonneau 

2009 - Châteauneuf-du-Pape « Hommage à J.Perrin », Château de Beaucastel

2015 - Châteauneuf-du-Pape, Clos des Papes

VALLÉE DE LA LOIRE 

2022 - Sancerre, P. Jolivet

BEAUJOLAIS

2021 - « Morgon Tradition », M.Lapierre

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included



VINS ROUGES

BORDEAUX

2019 - Margaux, Château Brane-Cantenac, « Margaux de Brane » H. Lurton

2014 - Margaux, Château Giscours

2005 - Margaux 1er Grand Cru classé, Château Margaux

2015 - Pauillac, « Réserve de la comtesse » Château Pichon Comtesse de Lalande

2012 - Pauillac, Château Lynch Bages

2009 - Pauillac, Château Lafite Rothschild

2005 - Pessac Léognan, Château Haut Brion 1er Grand Cru Classé

2018 - Saint-Émilion Grand Cru, Quinault l’Enclos

2011 - Saint-Émilion 1er Grand Cru, « Le petit Cheval » Château Cheval Blanc

2005 - Saint-Émilion 1er Grand Cru Classé, Château Cheval blanc

2009 - Saint-Émilion 1er Grand Cru Classé, Château Cheval blanc

2012 - Saint-Émilion 1er Grand Cru Classé, Château Cheval blanc

2020 - Côtes de Castillon, Le Versant, L & C. Mitjavile

LES VINS DU MONDE 

2018 - Argentine, Mendoza, Cheval des Andes

2017 - Chine, Shangri-la

110

260

1950

280

550

3200

2400

120

780

3200

1750

870

105

270

580

Bouteille

75cl

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included



LES VINS
« AU VERRE »

CHAMPAGNES

Moët & Chandon « Brut Impérial »

Ruinart Blanc de Blanc 

2013 - Dom Pérignon

Veuve Cliquot Brut Rosé

Ruinart Brut Rosé 

VINS ROSÉS

Côtes-de-Provence, « Whispering Angel », Cave d’Esclans

Côte-de-Provence, « Rose & Or », Château Minuty

VINS BLANCS

2022 - Côtes-de-Provence, « Blanc & or », Minuty

2022 - Saint-Romain, D.Moret

2022 - Côtes-du-Rhône Visan « L’Octave », Domaine Coste Chaude

2022 - Muscat de Beaumes de Venise, Domaine des Bernardins

VINS ROUGES

2021 - Côtes-de-Provence, « Rouge & or », Château Minuty

2018 - Saint-Émilion Grand Cru, Quinault l’Enclos

2021 - Auxey-Duresses, Domaine C & C Maréchal

26

40

85

28

40

14

16

18

18

14 

13

V

18

24

22

Verre

12cl

Prix nets en euros - service compris — VAT - service included


